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	RESTO-BIÈRES LE THYMBRÉ

RÉSERVATION : (819) 293-8000
SEMAINE DU 6 AU 10 FÉVRIER 2012
WWW@LETHYMBRE.COM



ROULÉ  SUCRÉ  11.52$
(Tortillas, salade de filet de porc, mayo au Sortilège et sirop d`érable, pommes, brie, amandes, laitue.)
*Servi avec salade Thymbré.

LE SPAG. THYMBRÉ 11.52$
(Pâtes longues, bœuf émincé, sauce aux tomates et poivrons, légumes, fines herbes et vin blanc.)
SURPRISE/SURPRISE 11.74$
(Surprise de la chef selon la température…Informez-vous !)
TACOS RODEO  11.74$
(Coquilles de maïs, dinde haché, légumes, légumineuses, mangues, limes, coriandre, mozzarella, crème sûre.)
*Servi avec salade Thymbré.
GAMBADE DE SOLE  11.74$

(Filet de sole, beurre de crevettes, poivre rose, lime, sauce aux épinards et vin blanc.)
*Servi avec orzo et carottes.
SOUPE REPAS  6.09$

(Grand bol de soupe, pain baguette, café et dessert du jour.)

DESSERT DU JOUR 1.74$
DÉGELER 2 PQTS D`EFFILOCHÉ DE PORC
DÉGELER 2 PQTS DE DINDE HACHÉ, CUIRE AVEC 1 SAC DE POIREAUX ET BIEN ÉGOUTER SVP

FAIRE 1 MAYO SORTILLÈGE À L`ÉRABLE DANS UN CUL DE POULE

GÉGELER 1 SAC DE POMMES

COUPER BRIE

CUIRE SPAG OU PÂTES LONGUES

DÉGELER 2 PQTS DE BŒUF CUIT/OIGNONS PIMENTS

ÉMINCER ½ BOÎTES DE CHAMPIGNONS

ÉMINCER 2 PIEDS DE CÉLERI

HACHER PERSIL ET ÉPINARDS

PETITS BOUQUETS DE 2 CHOUX-FLEURS

DÉGELER LES CÔTES LEVÉES PAS ASSEZ CUITES

COUPER EN DÉS LES MANGUES
ARRANGER 3 PQTS DE CORIANDRE

ZESTES, SUPRÊMES ET JUS DE 6 LIMES

DÉGELER 20 FILETS DE SOLE

METTRE SUR LE COMPTOIRE 2 LIVRES DE BEURRE

DÉGELER DIMANCHE 1 PLAT CARRÉ PLEIN DE CREVETTES NORDIQUE
CUIRE ORZO

ÉMINCER VRAIMENT BEAUCOUP DE CAROTTES EN FINES TRANCHES BISEAUX (POUR ACCOMPAGNEMENT DE POISSON)

ÉPLUCHER 10 LBS DE POMMES DE TERRE(PAS CELLES POUR FRITES)

RÂPER 8 COURGETTES À LA GROSSES RÂPE

SI LES AILES DE POULET SONT DÉGELER APPELER MOI, JE VOUS DIS QUOI FAIRE AVEC !

CLAIRE : SI TU ES CAPABLE DE FAIRE UN DESSERT AVEC LES GROS POTS DE CRÈME SÛRE CAR ILS SONT PASSÉ DATE !
